Menuforslag

Sommerkal med ristet kammuslinger
Blancheret sommerkal f.eks. blomkal, spidskal, strandkal,
broccoli vendt i hyldeblomst, crilite af blegselleri og sifon af hyldeblomst/citron

Dampet Vesterhavstorsk
Fynske rosenkal som blade & puré, beurre blanc og spredt ventreche bacon

Grillet oksefilet

hjemmelavet pommes frit, panerede skorzonergdder,
toast med krglfedt og l@g puré, glaseret perlelgg & sauce Bearnaise

Lindetreeets dessert

chokolade mousse, chokoladekage, vanilje is & appelsin sorbet

Pris pr. person 3 retter 455 kr.

Arrangement 1

Lindetreeets velkomst

Appetizer

3 retters menu

Fri husets hvid-/rgdvin
1 glas dessertvin
Kaffe med petit fours

Pris pr. person 895 kr.

Arrangement 2

Lindetreeets velkomst

Appetizer

3 retters menu

2 glas hvid-/rgdvin

1 glas dessertvin
Kaffe med petit fours

Pris pr. person 775 kr.

Bgrnemenu eksempel

Grensagsfinger (Groft skaret rd gransager f.eks. tomat, gulerod, agurk, able)
Lille okse steak eller kyllingebryst hjemmelavede pommes frites & sauce

Bearnaise

Vanille is, appelsin sorbet & chokoladekage

Pris pr. barn 3 retter 225 kr.
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