
 
 

Bryllup 

Under Lindetræet kan huse op til 50 personer 

i restauranten, som kan sidde ved 8 – 10 pers. borde 

Ønskes der musik til middagen er det max 40 pers. 

 

 

 

 

 

 

Lindetræets velkomst 

Appetizer 

3- retters menu eller 4- retters menu 

hvid- og rødvin ad libitum til og med hovedret 

samt et glas dessertvin 

Kaffe med hjemmebagte småkager og petit fours 

 

 

 

 

 

PRIS PR. PERSON 

v/ 3 retter 895,00 KR. 

v/ 4 retter  995,00 KR. 

 



 
 

Bryllup 

Under Lindetræet kan huse op til 50 personer 

i restauranten, som kan sidde ved 8 – 10 pers. borde 

Ønskes der musik til middagen er det max 40 pers. 

 

 

 

 

 

Mange bryllupper starter allerede om eftermiddagen, så her 

vil vi kunne tilbyde arrangement med bryllupskage incl. 

 

Bryllupskage og kaffe/the efter kirken 

*** 

Lindetræets velkomst 

Appetizer 

3- retters menu eller 4- retters menu 

hvid- og rødvin ad libitum til og med hovedret 

samt et glas dessertvin 

Kaffe med hjemmebagte småkager og petit fours 

Bar 2 timer (øl – vand – vin) 

 

PRIS PR. PERSON 

v/ 3 retter  1100,00 KR. 

v/ 4 retter  1280,00 KR. 

 



 
 

Bryllup 

Under Lindetræet kan huse op til 50 personer 

i restauranten, som kan sidde ved 8 – 10 pers. borde 

Ønskes der musik til middagen er det max 40 pers. 

 

 

 

 

Menu forslag 

(3 retter 455 kr./4 retter 535 Kr.) 

 

Stegt jomfruhummer og kammusling 

Serveret på bund af frisk pasta med små spæde 

salater og koriandersauce 

*** 

Rødtunge dariol 

Dertil springløg, simre tomat, hvid tomatskum 

og egne chips 

*** 

Oksemørbrad 

Glaseret kalvespidsbryst, spinat, gulerødder med top, 

nye kartofler og rødvin sauce 

*** 

Lindetræets citron dessert 

Med ymer sorbet, hjemmelavet citron tærte, 

mousse og marengs 



 
 

Bryllup 

Under Lindetræet kan huse op til 50 personer 

i restauranten, som kan sidde ved 8 – 10 pers. borde 

Ønskes der musik til middagen er det max 40 pers. 

 

 

 

 

Menu forslag 

(3 retter 455 kr./4 retter 535 Kr.) 

 

Letrøget kuller 

Serveret på brøndkarse med små petoncle, 

rygeost og sprød rugbrøds tuille 

*** 

Ristet havtaske 

Med fyldte havtaskekæber på 

bund af grønt og to slags krabbesauce 

*** 

Pocheret kalvemørbrad 

I anisbouillon, barigoule af nye grønsager 

og pommes Anna kartoffel 

*** 

Jordbærdessert 

Friske fynske jordbær med 

hvidchokolade parfait og jordbær consommé 


